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PPHO - Controle Integrado de Pragas

Comentdrio 1. Este documento visa facilitar ao estabelecimento a elaboracgéo dos seus proprios
procedimentos de Controle Integrado de Pragas, porém é importante ressaltar que hd
necessidade de adaptagcdo deste material-guia as necessidades intrinsecas de cada
estabelecimento.

1. Objetivo

Estabelecer diretrizes e procedimentos para o controle de pragas no estabelecimento,
prevenindo a entrada, infestacdo e proliferacdo de pragas, de modo a garantir a seguranca e
qualidade dos produtos.

2. Embasamento legal

e Lein210.098 de 21 de fevereiro de 2024: Institui e regulamenta o Servico de Inspecdo
Municipal de Jundiai — SIM Jundiai

e (PARA AGROINDUSTRIAS DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL) Decreto n2 33.951 de 18
de abril de 2024: Regulamenta as atividades do Servico de Inspecdo de Produtos de
Origem Animal — SIMPOA

e (PARA AGROINDUSTRIAS DE PRODUTOS DE ORIGEM VEGETAL) Decreto n2 33.952 de 18
de abril de 2024: Regulamenta as atividades do Servico de Inspe¢do de Produtos de
Origem Vegetal — SIMPOV

e RDC n2 622, de 9 de margo de 2022: Dispde sobre o funcionamento de empresas
especializadas na prestacao de servigo de controle de vetores e pragas urbanas e da
outras providéncias.

Comentdrio 2. No item “Embasamento legal”, além de utilizar as normativas previstas pelo SIM
Jundiai, poderdo ser elencadas outras normativas relacionadas a este PPHO.

2. Definigdes

Controle Integrado de Pragas (CIP): Conjunto de medidas preventivas e corretivas aplicadas
para impedir a entrada, prolifera¢do e infestagdo de pragas no ambiente de produgao.

Pragas: Qualquer organismo que possa comprometer a higiene e seguranca dos produtos,
incluindo insetos, roedores, pdssaros, entre outros.

Monitoramento de Pragas: Processo de inspecdo regular e verificagdo de armadilhas, sinais de
infestacdo e implementag¢do de medidas corretivas.

Areas Criticas: Areas com maior risco de se tornarem foco de pragas no estabelecimento.

Versdo 01-02/2025


https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/Lei-10098-2024-original-1.pdf
https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/TEXTO-COMPILADO-DECRETO-No-33.951-DE-18-DE-ABRIL-DE-2024.pdf
https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/TEXTO-COMPILADO-DECRETO-No-33.951-DE-18-DE-ABRIL-DE-2024.pdf
https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/TEXTO-COMPILADO-DECRETO-No-33.952-DE-18-DE-ABRIL-DE-2024.pdf
https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/TEXTO-COMPILADO-DECRETO-No-33.952-DE-18-DE-ABRIL-DE-2024.pdf
https://abastecimento.jundiai.sp.gov.br/wp-content/uploads/2024/06/TEXTO-COMPILADO-DECRETO-No-33.952-DE-18-DE-ABRIL-DE-2024.pdf

UNIDADE DE GESTAO DE AGRONEGOCIO, ABASTECIMENTO E TURISMO DO MUNICiPIO DE
JUNDIAI
DEPARTAMENTO DE AGRONEGOCIO / DIVISAO DE AGROINDUSTRIA
SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL — SIM JUNDIAf

3. Responsabilidades

Indicar os responsdveis pela execu¢do, monitoramento, registro, e controle dos procedimentos
de controle integrado de pragas adotados pela empresa. Exemplo:

e Responsdvel(eis) por supervisionar e garantir a execu¢do dos procedimentos de
controle de pragas: INSERIR O(s) NOME(s)

e Responsavel(eis) por manter os registros das atividades de monitoramento e controle
de pragas: INSERIR O(s) NOME(s)

e Empresa contratada para executar os procedimentos de controle de pragas conforme
definido pela empresa: INSERIR O NOME

4, Procedimentos

4.1 Mapeamento de areas criticas: Apresentar o mapeamento de toda a darea do
estabelecimento, demarcando as areas criticas ao ataque de pragas e onde se localizam as iscas
e pontos de tratamento e avaliacdo.

4.2 Barreiras: 1. Detalhar quais as barreiras fisicas utilizadas pela empresa. 2. Detalhar quais as
barreiras quimicas e bioldgicas utilizadas pela empresa, quando utilizadas.

4.3 Execucdo e manutencdo dos procedimentos de controle de pragas: Descrever as acoes
preventivas usadas pelo estabelecimento para prevenir o fornecimento de agua, alimento,
abrigo e acesso as pragas e também, as acdes corretivas adotadas pelo estabelecimento quanto
ao Controle Integrado de Pragas. Exemplo:

- descrigdo das barreiras fisicas (cortinas de ar, armadilhas luminosas de adesdo) e como
ocorre a manutencao destas barreiras para prevenir a ocorréncia de pragas, podendo
descrever quais caracteristicas poderdo resultar em manutengdo ou substituicdo
imediata.

- o controle por meio da aplicacdo de produtos quimicos, instalacdo de armadilhas entre
outros, detalhando também a frequéncia de execugao.

4.4 Gestdo de residuos: 1. Detalhar como a gestdo dos residuos gerados pelo estabelecimento
é realizada a fim de prevenir a presenca de pragas. Apresentar os procedimentos adotados para
manuseio, separacdo e descarte dos lixos e residuos bem como manutencdo e limpeza dos locais
de depdsito de lixo e residuos.

5. Monitoramento e Controle

5.1 Monitoramento e inspecdo: 1. Descrever como e em qual frequéncia as ac¢bes de
monitoramento e inspec¢ao dos procedimentos de controle integrado de pragas sao executadas.
2. Descrever quais os pontos avaliados nas inspecdes.

5.2 Acgao Corretiva: 1. Descrever como o estabelecimento atuarad apds identificar uma ndo
conformidade relacionada ao controle de pragas. 2. Quais as ferramentas e os meios pelos quais
a empresa conseguira identificar uma possivel falha no controle de pragas. 3. Descrever as a¢oes
corretivas que poderdo ser adotadas. 4. Descrever como serd feito o registro da ndo
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conformidade ocorrida e de todas as acdes tomadas. 5. Descrever como serdao implementadas
acOes preventivas para impedir a reincidéncia da contaminacao.

5.3 Controles e registros: 1. Descrever como os controles dos processos relacionados a este
PPHO sao executados. 2. Detalhar quais e como os registros sdo realizados (como por exemplo
controle de treinamento, inspecdes, auditorias, incidentes, controles de rotina, etc.). 3
Descrever o que deve conter no comprovante da execucdo do servico de controle de pragas,
sendo no minimo: o nome e endereco do estabelecimento; praga(s) alvo; data de execugao dos
servicos; prazo de validade do servico; grupo(s) quimico(s) do(s) produto(s) eventualmente
utilizado(s); nome e concentracdo de uso do(s) produto(s) eventualmente utilizado(s);
orientacdes pertinentes ao servico executado; nome do responsavel técnico com o nimero do
seu registro no conselho profissional correspondente; nimero do telefone do Centro de
Informacdo Toxicoldgica; e identificacdo da empresa especializada prestadora do servico com:
razao social, nome fantasia, endereco, telefone e nimeros das licencas sanitaria e ambiental
com seus respectivos prazos de validade.

6. Treinamento e Conscientizagdao

6.1 Capacitagdo: 1. Descrever como os funcionarios recebem informagbes sobre os
procedimentos de controle integrado de pragas. 2. Detalhar como o controle de participacao
dos funciondrios é realizado e quem é o responsdvel por aplicar os treinamentos.

6.2 Atualizacdo e treinamento continuo: 1. Apresentar a frequéncia padrao dos treinamentos
em que se aborda o Controle Integrado de Pragas. 2. Descrever quais outras situacdes que
poderdo levar a empresa a oferecer treinamento de atualizagdo aos funcionarios sobre os
procedimentos de controle integrado de pragas, por exemplo, quando houver mudangas nos
procedimentos internos, mudanca nos produtos utilizados, mudanca de funcionarios ou
regulamentacgdes.

7. Revisao e Atualizacao

e Responsavel pela Revisdo: A revisdo do PPHO (descrever quem sera o responsavel pela
revisdo do PPHO. INSERIR O(s) NOME(s).

e Revisdo do PPHO: Descrever a periodicidade padrdo e as situagdes em que haverd
necessidade de atualizagdo deste PPHO.
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